
	
	

CUISINE MAISON REALISEE AVEC LES PRODUITS DE QUALITE SELECTIONNES CHEZ NOS FOURNISSEURS 

Ferme du Châtain  /  Domaine de Toury   / Domain des Vernins   / Maison Biosain  / Marie-Luxe   

Sicaba  / Le Delas  / Carlos Guitterez / Terra Candido / Chemin des Vignes / 

Max Poilâne / Terre Adélice  / L’Arbre à Café  

 

 

	 					 				 	 	 	
	
36,	avenue	Henri	Ginoux	 Tel.	01	40	84	00	00	 Ouvert	du	mardi	au	samedi	
92120	Montrouge	 www.aubergine-cie.fr	 19h30-21h30	

 
LE MIDI 

 
20€ | Entrée / plat ou plat / dessert  
26€ | Entrée / plat / dessert  
1 verre de vin du moment offert 

Jeudi 12 avril 2018 
GRIGNOTAGES 

Pots Apéro : Saucisson Catalan / chips / olives kalamata (6€) 

 
ENTRÉES 

Velouté de légumes bio : carotte / lait de coco / coriandre 

Ardoise dégustation : velouté / terrine campagnarde / crabe au yuzu et lentilles 

Terrine campagnarde / cornichons / salade 

Tartare de saumon d’Ecosse / citron confit / lentille belluga (+2€) 

Asperges blanches bio / sauce légère à l’estragon (+2€) 

 

PLATS 

Églefin côtier / crème aux herbes / pois cassés aux carottes 

Saumon d’Ecosse / sauce moutarde / choucroute / carotte / quinoa (+1€) 

Ravioli ricotta-épinard / coulis de tomate au piment doux / comté 

Légumes bio rôtis / stracciatella au lait cru / noisettes 

Lasagnes de bœuf aux légumes confits / parmesan / roquette 

Echine de porc bio rôtie / crème d’olive kalamata / pomme purée (+1€) 

 

DESSERTS 

Assortiment de fromages fermiers / salade (+2€) 

Fromage blanc fermier / sirop d’érable / muesli bio  

Panna Cotta à la vanille / pamplemousse / crumble 

Financier amande-pomme / chantilly 

Café ou Thé gourmand 


